
T A K E O U T　 M E N U

テ イ ク ア ウ ト 　 基 本 セ ッ ト メ ニ ュ ー

ジョイア・ミーア塩原関谷店

Kー①
　ナスとベーコンの
　トマトスパゲッティ

（トマトソース）

揚げナスとベーコンが相性
抜群のパスタ

１名様向け基本セットをお申込みの方は、以下のパスタとピッツアのメニューからお好きな１品を、
２名様向け基本セットをお申込みの方は、お好きな２品をお選びください。

Kー②
  挽き肉とトマトの
  スパゲッティ

（ミートソース）

自家製ミートソースを時間
をかけて煮込みました

Kー③
ぺペロンチーニ
　（コンソメスープ）

ニンニクと赤唐辛子入り
スープパスタ
ジョイア・ミーアオリジ
ナルスタイル

Kー④
  ベーコンとキノコの
  スパゲッティ

（塩味スープ）

ベーコン、キノコがたっぷ
り入ったスープパスタ

Kー⑤
マルゲリータピッツア

（トマトベース）

モッツアレラチーズとバジル、トマト
ソースでイタリア国旗を表していると
言われている代表的なピッツア
当店でも一番人気です

Kー⑥
ミックスピッツア
（トマトベース）

Kー⑦
ジェノバピッツア
（ジェノベーゼベース）

ベーコン、ピーマン、オニオン、キノコ
入り

自家製ジェノベーゼソースのさっぱり味

※基本セットは、これ以外に前菜盛合せとサラダ（単品メニューのプチサラダと同じもの）が付いています。



T A K E O U T　 M E N U

テイクアウト　単品メニュー

ジョイア・ミーア塩原関谷店

ソフトシェル　フライ

海の幸のスパゲッティ（トマトソース）

渡り蟹のトマトスパゲッティ（トマトソース）

≪単品メニュー（Ｔ1）≫　　 1,100円/品（税込）

（メニュー番号）

T1－①

T1－②

T1－③

≪単品メニュー（Ｔ2）≫　　 1,600円/品（税込）

（メニュー番号）

（メニュー番号）

T3－①

T3－②

T3－③

2,000円/品（税込）≪単品メニュー（Ｔ3）≫　　

ピッツア　クアトロフォルマッジ（オイルベース）

ピッツア　ジョイアミーア（ジェノベーゼベース）
イタリアの国旗（赤・白・緑）をイメージしました。
自家製ジェノバソース、モッツアレラチーズ、フレッシュトマト入り。ジョイア・ミー
アのイタリアンスペシャル！

最高級のゴルゴンゾーラ・ピカンテ、24カ月熟成のパルメジャーノ・レッジャーノ、
イタリア産モッツアレラチーズ、ゴーダチーズの4種類のチーズを使用しました。
ハチミツを付けて召し上がるとまた格別の味となります。（ハチミツ付き）

イタリア語で「漁師」を意味する海の幸のパスタ、海老、ヤリイカ、アサリ等入り

プチサラダ

トマトとバジリコのサラダ

ソーセージの盛り合わせ
フレッシュトマト、オニオンをバジリコと自家製アンチョビドレッシングであえたサラダ

気まぐれサラダのハーフサイズで、季節のフレッシュ野菜を自家製アンチョビドレッシ
ングであえたサラダ。当店一番人気のサラダです。※基本セットのサラダと同じもの

数種類のソーセージをお楽しみください。

濃厚カルボナーラ（クリームソース）

明太子のクリームスパゲッティ（クリームソース）

ツナとキノコのスパゲッティ（クリームソース）

T2－①

T2－②

T2－③

イタリア語で「炭焼き職人夫」を意味する代表的なパスタ。角切りベーコンと那須御用
卵の卵黄をクリームソースで

明太子がたっぷり入ったクリームソーススパゲッティ

ツナとキノコをボリュームたっぷり入れました。

ツナとキノコのスパゲッティ（トマトソース）T2－④

生ハムピッツア（トマトベース）T2－⑤
イタリアのプロシュート・アルティジャーノを豪快に乗せた当店おすすめのピッツア

ピッツア　シチリアーナ（トマトベース）T2－⑥
モッツアレラチーズ、ケッパー、アンチョビ、にんにく、オリーブ、バジルを使った
シチリアーナ地方の伝統的なピッツア

脱皮直後のワタリガニをから揚げにしました。そのまま丸ごといただけます。

渡り蟹を丸々一杯入れました。当店おすすめの逸品です。

T3－④

T3－⑤


